GRANDE HOTEL DE LUSO

MENU (or

APERITIVOEG:
Espurnonte do Boirroda | Agua de Luso | Sumos
Frutos Secos | Salgadinhos

ENTRADAS:

Folhodo de Queijo Chévre com Espinafres
RequeijGo com Doce de Abdbora e Frulos Sacos
Vol-au-vent de Marisco com Salodas Verdes
Abacaxi com Prasunto & Rospas de Lima

SOPAS:

Creme da Tormoate com Conhadgue

Sopa Juliana

Creme de Crustdceos com Croutons
Crama de Cogumelos da Mata do Bussaoca
Avetudado de Galinha

PEIXE:

Salmao com Presunto de Chaves
Bocalhau em Crosta de Broa com Alhelra
Lembos de Pescoda a Bordalesao

Palvo com Batata ao Sal @ Gralos ao Alho
Porge ne Forno com Botota Noisette

CARME:

Cobrito Assado com Arroz Substancia
Alcatra de Novilhe na Brasa

Frango da Campo com Tinto Bgirradao
Leitdio Assodo & Bolrrado

Rosbife com Molho de Café

Javali Braseado com Laran|a

BUFFET DMOCES DE HATAL:

Bolo Rei | Velhoses | Robaomnodas

Arroz Doce | Lelte Crerne | Torta de Laranja
Péras em Tinto da Bairroda | Serni-Frios
Kousse de Limao com Mardacujd

Poo de Lo com Conela | Pudins

Escolha de Qusijos | Frutas Laminadas
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+351 812170 630
+361 231 937 837
resarvas@hoteluso.com
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PRECOS E CONDICOES

Aperitivos | Entrado ou Sopa | Peixe ou Carmne

Mesa de Doces de Natal

Precal Pessoq: 38,00€ (com prato de carmne Leitao: 50,00€)
Aperitivos | Entroda ou Sopa | Peixe e Carna

Mesa de Doces de Natal

Prego/ Pessoa: 46,00€ (com prato de carne Leitdo: 58,00€)

Aperitivos | Entradas | Saladas | Sopa | Peixe e Carne
Meso de Doces de Natal
Prego/ Pesson: 44,00€ (com proto de carne Leitdo: 58,00€)

Vinhos do Hotel | Agua de Luso | Refrigerantes | Café: 7.00€/ Pessoa
Com Espumante da Bairrada; +5,00€] Pessoa

Preqgas por Pessod, VA inchuido
Crangos até . anos - gromito
Crancos dos 3 ook 12 oncs - 50% Descanta

Saboroan o Frojes
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